
Til dette teambuildings-arrangement skal I lave de lækreste hjemmelavede pølser. 
Der skal fremstilles forskellige grill-, koge- og stegepølser, lige fra ildrøde chori-
zopølser til små hjemmelavede pølser. 

Pølsemageri er et gammelt og traditionsrigt håndværk, men faktisk er det ikke så 
svært, som man skulle tro. I lærer forskellige teknikker af vores dygtige slagterfag-
lærer, og når aftenen slutter, har I uden tvivl fået ny viden om kødsortering, tarme, 
bindefars og meget mere.   

Til slut skal pølserne grilles, og I får fi f til, hvordan de skal grilles, så de beholder 
smag, kraft og saftighed. 

I afslutter arrangementet ved at nyde et par grillede, hjemmelavede pølser og en 
iskold øl.

ARRANGEMENTET INDEHOLDER
// Velkomst og oplæg ved en af vores dygtige faglærere 
// Velkomst-øl inden slagteriet tilgås
//  En dygtig underviser, der tager hånd om jer og sikrer, at alle får en god oplevelse
// Tilberedning af gourmetpølser og efterfølgende grillning 
//  Et hav af brugbare fi f om tilberedning, smag, saft og ikke mindst grillteknikker

GOURMETPØLSEMAGERI 
og grill-arrangement

TIDSPUNKT
Kan afholdes på hverdage 
kl. 17.00-21.00. 

Ønsker I at starte arrangementet før 
kl. 17 og slutte før kl. 21, er dette 
selvfølgelig også muligt.

PRIS 
Ring og få et uforpligtende tilbud. 
Prisen afhænger af antal deltagere og 
ønsker til råvarer.

STED 
TECHCOLLEGE
Slagteriet, Bygning B
Rørdalsvej 10, 9000 Aalborg

NÆRMERE INFORMATION OG 
TILRETTELÆGGELSE 

Lisa Høgaard Rahbek
Salgs- og forretningsudvikler

Telefon: 2526 6691
lira@techcollege.dk


